Kaasfondue

Ingrediénten:
e vacherin mont do’r (1 kaasje)
o witte wijn
e Bourgondisch brood
e confiture
Bereidingswijze:
1. neem de kaas en snijd deze in (5 sneden)
2. besprenkel de kaas met witte wijn
3. laat de kaas net aan smelten in een oven op 150 graden
4. eet het met brood en confiture



